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印刷日: 2019/5/7

品名:
規格:

207 kcal 組成％ アレルゲン 主原料産地 使用目的
61.1 g 43.3 鶏肉 日本

11.1 g 18.0 日本

3.8 g 10.3 豚肉 日本

12.2 g 5.1 大豆 日本(加工地)

3.21 g 2.6 豚肉

5.66 g 2.0
2.12 g 1.0 大豆

48 mg 0.5
10.1 g 0.4
3.7 g 0.1
1.7 g 0.1

277 mg 0.1
344 mg 10.5
113 mg 2.4
34 mg

205 mg 3.1 品質改良

7.5 mg 0.5 品質改良

1.1 mg 使用 栄養強化剤

0.12 mg 使用 栄養強化剤

0.22 mg

1 μg

9 μg

1 μg

1 μg

17 μg

0 μg

0 μg

0 μg

0 μg

17 μg

0 μg

0.9 mg

0.0 mg

0.9 mg

0.0 mg

16 μg

0.17 mg

0.12 mg

4.1 mg

0.37 mg

0.2 μg

33 μg

1.00 mg

2.0 μg

3 mg

0.7 g

100% 2018/08/22

住所:    〒 834-0111

合計

食物繊維(総量)

日東ベスト株式会社
製造工場:

表示対象ｱﾚﾙｹﾞﾝ:

福岡県八女郡広川町大字日吉523-24
九州ベストフーズ　　

大豆、鶏肉、豚肉

セルロース
貝Ｃａ
ピロリン酸第二鉄

製品コードNo. 91703

1KX6
ＦＭ肉団子（１５）

鶏肉
たまねぎ
豚肉

揚げ油（なたね油）

加工デンプン

しょうがペースト

粉末状植物性たん白

水

粒状植物性たん白
豚脂

食塩

原料組成(製品100g当り)
材料名

香辛料
にんにくペースト
砂糖

鉄

αﾄｺﾌｪﾉｰﾙ
βﾄｺﾌｪﾉｰﾙ
γﾄｺﾌｪﾉｰﾙ

βｶﾛﾃﾝ

亜鉛
銅

ﾓﾘﾌﾞﾃﾞﾝ
ﾚﾁﾉｰﾙ

D

灰分

たんぱく質

水溶性食物繊維脂肪酸
飽和
一価不飽和

炭水化物

ｶﾙｼｳﾑ

ﾘﾝ
ﾏｸﾞﾈｼｳﾑ

栄養成分(製品100g当り)
ｴﾈﾙｷﾞｰ
水分

脂質

動物性
植物性

ﾅﾄﾘｳﾑ

（使用添加物）

δﾄｺﾌｪﾉｰﾙ

食塩相当量

ビ
タ
ミ
ン

αｶﾛﾃﾝ

多価不飽和

ｺﾚｽﾃﾛｰﾙ

ﾋﾞｵﾁﾝ
C

B1

ﾅｲｱｼﾝ

ﾏﾝｶﾞﾝ
ﾖｳ素
ｾﾚﾝ
ｸﾛﾑ

E

ﾚﾁﾉｰﾙ活性当量

ｸﾘﾌﾟﾄｷｻﾝﾁﾝ
βｶﾛﾃﾝ当量

アレルゲンは特定原材料7品目及び特定原材料に準ずる20品目を記載。栄養成分は「日本食品標準成分表2015年版（七訂）」に基づいておこなった計算値。

K

ｶﾘｳﾑ

無機質

ﾊﾟﾝﾄﾃﾝ酸

B2

B6

A

B12
葉酸


